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Abstract

Obtained results have shown, that red beetroot juice with grape, black-currant and pomegranate
juices, has a significant impact on the end product quality. The more red beetroot juice has been
added, the bigger changes has been observed. It is investigation that red beetroot juice is used for
preparation fruit wine.

levads

Vins ir alkoholisks dzériens, ko ieglst sulu raudzéjot ar raugu, cukuru parvérSot par spirtu.
Dabigos auglu-ogu vinus iegust, raudzéjot saldinatas vai konservétas sulas. Darzenu sulu
izmantoSana vinu iegiSanai nav izplatita, taCu augsta cukura satura, krasas un kimiska sastava
dé| to izmantoSana butu iesp€jama. Viens no Sadiem darzeniem ir bietes ar augstu cukura saturu
un intensivi sarkanu krasu.

Darba meérkis ir noteikt sarkano galda bieSu sulas izmantoSanas iesp€jas vina ieguvei.

Metodika

Péetamais objekts ir sagatavoti dazadi sulu paraugi, izmantojot vinogu, upenu un granatabolu
nektarus, un pievienojot tiem 10 un 20% bieSu sulu. Tos raudzé 20 °C 30 dienas. RaudzésSanas
laikd sulu paraugiem nosaka blivuma izmainas. iegdtiem vina paraugiem nosaka titréjamo
skabumu, cukura daudzumu, spirta saturu, ka arf antocianu daudzumu sulu un vinu paraugos.

Rezult ati

Sulu paraugu raudzéSanas laika ir novérotas to blivuma izmainas (samazinasanas). Tas

skaidrojams ar to, ka no sulas esosa cukura veidojas etanols, kura blivums ir mazaks par sulu

blivumu. Raudzé$anas beigas novérojama titr&jama skabuma samazinasanas, vidé&ji par 0,07 g I

Cukura daudzums péc raudzeéSanas ievérojami samazinas, ta daudzums ir robezas no

0,16-0,40 °Brix. legutais spirta saturs paraugos ir atskirigs, 4,4-13% tilp. robezas.

Secin ajumi

1. Pievienotas bieSu sulas daudzums ietekmé gatava vina Kkvalitates raditajus-titréjamo
skabumu, cukura daudzumu, spirta saturu. lzmainas ir lielakas palielinot pievienotas bieSu
sulas daudzumu.

2. legitie analizu rezultati paradija, ka ir iespéjams izmantot bieSu sulu auglu-ogu vinu
pagatavosSanai, dazadojot sortimentu.



