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Abstract

Workexplores the LLC "Neo" enzyme Ha- lactase (EC3.2.1.23) activity in determining the lactose
content of milk before enzyme exposure and its effects and the results determined the degree of
hydrolys is of lactose in milk.

levads

Laktozes nepanesamiba, ko izsauc enzima laktazes daléjs vai pilnigs trakums ir aktuala probléma
gan pasaulé, gan Latvija. Ar to slimo aptuveni 40% Latvijas iedzivotaji.

Zinatniski pétnieciska darba merkis ir izpétit SIA "Neo” enzima Ha-lactase (EC 3.2.1.23) aktivitati,
nosakot laktozes saturu piena pirms un péc enzima iedarbibas uz laktozi.

Metodika

Lai parbauditu enzima Ha-lactase aktivitati, tika noteikta laktozes hidrolizes pakape - laktozes
saturs piena jodometriski pirms un péc enzima Ha- lactase pievienoSanas un vienas, tris un ¢etru
stundu inkub&Sanas 40°C temperatiira. Pienam ,Lase” ar laktozes saturu 4,5% tika pievienots
0.1 ml laktazes uz 100ml piena.

Rezult ati

Inkubé&jot +40C temperat Gra, laktozes saturs bija: péc vienas stundas 2,1%, péc trim stundam
1,9%, bet péc Cetram stundam 1,7%.

Secin ajumi

1. Veikto pétijjumu laika laktoze netika hidrolizéta pilnigi. Laktozes hidrolizes pakape ar enzimu
Ha — lactase piena 40 T temperat Gra péc vienas stundas ir 53%, péc trim stundam 58% un péc
Cetram stundam 62% no sakotnéja laktozes satura piena.

2. Laktozes hidrolizes pakape (53 — 62%) salidzinajuma ar SIA "Neo” enzima Ha-lactase
specifikacija noradito (70 — 80%) ir mazaka, kas izskaidrojams ar iesp&jamo enzima aktivitates
samazinasanos uzglabasanas laika.



