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Abstract

There has been observed a rapid decrease of ascorbic acid, total phenol and antiradical activity in
all types of packaging during storage, while the packaging material showed no significant change.
Over storage period of five months antimicrobial properties of garlic paste doesn't disappear.

levads

Latvijas kiploku audzeéSanas apjomi gadu gaita ir ievérojami mainijusies, bet kopuma tie ir
sarukusSi. Galvenokart tas skaidrojams ar stadammateridla un art produkcijas noieta trakumu.
Lielveikaliem izdevigi iepirkt l1éto Kinas produkciju, bet razotajiem, kas savulaik svaigos kiplokus
iegadajas vairuma, parocigak ir izmantot kaltéto kiploku pulveri.

Latvijas tirgu kiploku produkcija nav plasi parstaveta. Bet piedavata kiploku produkcija tiek razota
parsvara no Kina audzétiem kiplokiem.

Darba meérkis ir izvertét kiploku pastas kvalitati, to ietekméjoSos faktorus un izmainas
uzglabasanas laika.

Metodika

Pétamais objekts ir kiploku pasta, kura gatavota LLU PTF laboratorija un uzglabata +4 °C
temperatra 5 ménesus. Darba analizéti devini kiploku pastas paraugi (Kente stikla burka; Kente
PCV spaini; Kente iepakoti PE pléve gaisa vidé; Early Purple stikla burka; Early Purple PCV
spaint; Early Purple iepakoti PE pléveé gaisa vid€; Solent Wight stikla burka; Solent Wight PCV
spaint; Solent Wight iepakoti PE pléve gaisa vidé). Kiploku pastai tika noteiks krasa (L*a*b*),
askorbinskabes saturs, kopéjie fenoli, antiradikala aktivitate (DPPH) un pienskabes baktériju,
raugu, peléjumu un E. coli koloniju veidojoSo vientbu skaits.

Rezultati

Kiploku pastas paraugu uzglabasanas laikd ir novérota askorbinskabes satura strauja
samazinasanas. Nav konstatétas butiskas askorbinskabes satura izmainas starp iepakojuma
materidliem. Kiploku pastas uzglabaSanas laika ir konstatétas badtiskas krasu izmainas starp
kiploku Skirnem un iepakojumiem. Kiploku pastas paraugu krasa uzglabasSanas beigas atgust
sakotnéjo nokrasu. Fenolu savienojumu satura izmainas kiploku pastas paraugos uzglabasanas
laikd samazinas, nav konstatétas butiskas atSkiribas starp iepakojuma veidiem. Antiradikalas
aktivitates satura izmainas kiploku pastas paraugiem péc ménesSa strauji samazinas, bet talaka
uzglabasanas laika butiski neizmainas. Kiploku pastas paraugu uzglabaSanas beigas tika veikta
mikrobiologiska kontrole. Kiploku pastas paraugos netika konstatéta pienskabes baktériju, raugu,
peléjumu un E. coli koloniju veidojoSo vienibu klatbatne.

Secinajumi

1. Lielaka krasu izmaina AE konstatétas kiploku pastai, kura tika iepakota PE plévé gaisa vidé.

2. Visos iepakojuma veidos tika novérota strauja askorbinskabes satura, kopé€jo fenolu un
antiradikalas aktivitates samazinasanas uzglabasanas laika, kamér iepakojuma materialam netika
konstatéta batiska ietekme.

3. Piecu ménesu uzglabasanas laika kiploku pastas antimikrobialas TpaSibas nezud.



